Lehrstelle Restaurantfachfrau/Restaurantfachmann EFZ ALTERSZENTRUM

Start jahrlich im August LANZELN

gepflegt. wohnen. geniessen.

Unsere Kultur

Dank unseren niedrigen Hierarchiestufen und unsere Du-Kultur gelingt uns ein unkomplizierter und familiarer
Umgang miteinander. Der Teamspirit, die Wertschiatzung untereinander, die offene Kommunikation auf Augenhohe
und die stets offenen Tiiren in allen Bereichen sind gelebter Alltag beim Lanzeln. Zudem sind Personalanlasse ein
wichtiger Bestandteil unserer Kultur.

Berufsbild

Als Restaurantfachperson arbeitest du bei uns als Teil des Serviceteams geflihrt durch eine Leitung. Gemeinsam mit
dem Kichenteam bist du fiir die Bedienung und Betreuung unsere bewohnenden und Géste zustandig.
Kommunikation und Teamarbeit spielen eine wichtige Rolle. Du unterstiitzt als Restaurantfachperson, das
Serviceteam je nach Bedarf, z.B. beim Begrlissen von Géasten, beim Tische decken und dekorieren, beraten bei der
Auswahl von Speisen und Getranke, beim Servieren von Speisen und Getrdanken, beim Einkassieren oder bei
Reinigungsaufgaben. Die Mitverantwortung bei der Organisation von Veranstaltungen, runden das Berufsbild ab.

Anforderungen
*  Sekundarschule A oder sehr gute Sekundarschule B mit gute Verhaltensnoten und 0 unentschuldigten
Fehltagen

*  Qute Deutschkenntnisse — Niveau B2

*  Qute Auftrittskompetenz und Umgangsformen, sowie Freude an Gastekontakte

*  Belastbarkeit, Flexibilitat und Flair in Umgang mit herausfordernden Situationen

*  Qute Merkfahigkeit und rascher Auffassungsgabe

*  Dienstleistungsbereitschaft und Organisationstalent

*  Physische und psychische Gesundheit

*  Bereitschaft flir Wochenenddienste

* Begeisterung fur Teamwork mit Hilfsbereitschaft, Motivation, Offenheit, Zuverlassigkeit, Selbstandigkeit und
Verantwortungsbewusstsein

*  Arbeitsweg bis Max. 1 Stunde

*  Vollstandige Bewerbungsunterlagen: Bewerbungsschreiben, Lebenslauf mit Foto, Alle Schulzeugnisse,
Motivationsschreiben, Multicheck® Restaurantfachperson, Stellwerk (falls vorhanden), Diplome und
Schnupperberichte (mindestens eine Schnupperbewertung als Restaurantfachperson)

Das bieten wir dir

- Motivierte Berufsbildenden die dich wahrend deiner Ausbildung unterstiitzen

- Attraktive Lohnstufen -> 1. Lehrjahr CHF950.- / 2. Lehrjahr CHF1250.- / 3. Lehrjahr CHF1450.- / inkl. 13. Monatslohn

- 6 Wochen Ferien

- Wochenendzulagen CHF 7.- Pro Stunde

- SBB Halbtax Abo

- Verglnstigte Verpflegung, Getranke kostenlos, Saisonkarte Seebader Stafa und Uerikon kostenlos, 20% auf
Reka-Checks (max. CHF 500.- pro Jahr) und weitere attraktive Benefits

- Diverse Personalanlasse, sowie Veranstaltungen zur Gesundheitsférderung

’ ‘ Deine Fragen oder Bewerbungsunterlagen an;
Jeannette van Dijk
e
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